
RRiissttoorraannttee              PPiizzzzeerriiaa  

IILL  CCAASSTTEELLLLOO  

 
 
  
  
  

  

Benvenuti al Castello!   
 

Welcome to Il Castello! 
  

OOuurr  mmeennuu  ooffffeerrss  mmaannyy  eexxppoonneennttss  ooff  tthhee  vvaarriieedd  IIttaalliiaann  ccuuiissiinnee..  WWee  aallssoo  ooffffeerr  
rreegguullaarrllyy  ““ddiisshheess  ooff  tthhee  ddaayy””  aass  wweellll  aass  ssppeecciiaall  mmeennuuss..  DDoo  yyoouu  wwaanntt  ttoo  bbee  
iinnffoorrmmeedd  aabboouutt  oouurr  llaatteesstt  ccuulliinnaarryy  ssuurrpprriisseess  ??  PPlleeaassee  aasskk  oouurr  hhoosstt  ffoorr  tthhee  

ssppeecciiaallttyy  ddiisshheess  ooff  tthhee  ddaayy  oorr  ccrreeaattee  yyoouurr  oowwnn  mmeennuu!!  
  
  
  
  
  

  
  
  
  
  

GGeelleeeennssttrraaaatt  1188,,  66441111  HHSS    HHeeeerrlleenn  
TTeell..  004455  --  557744  2277  9999  //  FFaaxx  004455  --  557711  2233  6699  
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OOppeenniinngg  hhoouurrss::  ddaaiillyy  ffrroomm  1177..0000  ––  2222..3300    ((kkiittcchheenn))  

CClloosseedd  oonn  TTuueessddaayy  
  



 
 
 
 

  GGLLII  AAPPEERRIITTIIVVII    
AAppppeettiizzeerrss  

 
  
  
  

MMaarrttiinnii  RRoossssoo                  €€      33,,6600  
  

MMaarrttiinnii  BBiiaannccoo                  €€      33,,6600  
  

GGaanncciiaa                    €€      33,,6600    
  

CCaammppaarrii                    €€      33,,9900  
  

PPoorrttoo  RRoossssoo                  €€      33,,8800  
  

PPoorrttoo  BBiiaannccoo                  €€      33,,8800  
  

SShheerrrryy  MMeeddiiuumm                  €€      33,,8800  

  
SShheerrrryy    DDrryy                  €€      33,,8800  

  
CCyynnaarr                    €€      44,,0000    
  

CCrrooddiinnoo                    €€      33,,2200    

  
PPrroosseeccccoo                    €€      44,,7700    

 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

  GGLLII  AANNTTIIPPAASSTTII     
Starters 

  
  
  

AAnnttiippaassttoo  IIll  CCaasstteelllloo              €€  1122,,0000            
Mix of various Italian appetizers    

  
CCaarrppaacccciioo  ddii  SSaallmmoonnee              €€  1100,,0000    
Thinly sliced salmon with onion and olive oil  

  
CCaarrppaacccciioo  ppoollppoo                € 12,00  
Thinly sliced octopus with dressing 

  
CCaarrppaacccciioo  ddii  TToonnnnoo              €€  1122,,0000            
Thinly sliced tuna with olive oil and capers 

  
CCaarrppaacccciioo  ddii  CCaarrnnee       €€  1122,,0000            
Thinly sliced beef with rocket salad 

  
FFuunngghhii  LLuummaacchhee              €€  1111,,0000  
Mushrooms stuffed with snails and prepared in the oven  

  
VViitteelloo  ttoonnaattoo                €€  1122,,0000            
Thinly sliced roasted veal with tuna sauce  

  
MMoozzzzaarreellllaa  CCaapprreessee              €€  1100,,0000  
Mozzarella with tomato, olive oil and basil    

  
PPrroosscciiuuttttoo  ddii  PPaarrmmaa  ee  MMeelloonnee         €€  1111,,5500  
Parma ham with sweet melon    

  



  
  
  
  

      
  
  
  

SSaarrddiinnee  aallllaa  GGrriigglliiaa              €€  1100,,0000  
Sardines from the grill  
  

SSccaammppii  FFrriittttii                €€  1111,,0000  
Deep fried prawns  

  
SSccaammppii  aallll’’aagglliioo                €€  1122,,0000  
Prawns with garlic sauce                                                               

  
SSccaammppii  VVeessuuvviioo                €€  1122,,0000  
Prawns with a hot tomato sauce                                       

  
CCaallaammaarrii  FFrriittttii        € 10,00  
Fried calamari 

 
FFrriittuurraa  mmiissttaa  ddii  ppeessccee                € 22,00  
Fried fish platter (for two) 

 
AAnnttiippaassttoo  vveeggeettaarriiaannoo                        € 11,50   
Vegetarian appetizers 

 
IInnssaallaattaa  dd’’aannaattrraa              € 13,50  
Mixed salad with crispy fried duck 

 

BBrruusscchheettttaa  aall  ppoommooddoorroo                          €€      55,,0000  
Toasted bread with tomato, garlic and basil  

 
 
 



 
 
 
 

  LLEE  NNOOSSTTRREE  ZZUUPPPPEE     
Soups 

  
  
  

CCrreemmaa  ddii  PPoommooddoorroo                €€      66,,0000  
Tomato cream soup    
  

MMiinneessttrroonnee                  €€      66,,0000  
Vegetables soup    
  

ZZuuppppaa  ddii  PPeessccee                  €€      88,,5500  
Fish soup    
  

TToorrtteelllliinnii  iinn  BBrrooddoo                €€      66,,0000  
Tortellini in bouillon                                                                       
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

  II  CCOONNTTOORRNNII      
Side dishes  

  
  
  

IInnssaallaattaa  MMiissttaa                    €€      66,,0000  
Mixed salad  

  
IInnssaallaattaa  ddii  TToonnnnoo                €€      88,,5500  
Salad with tuna, black olives and onion    

  
IInnssaallaattaa  IIll  CCaasstteelllloo                  €€      99,,0000  
Season salad with bacon, mozzarella and olive oil    

  
IInnssaallaattaa  ddii  RRuuccoollaa                €   9,50 
Rocket salad with Parmesan and dressing                                               

  
PPaannee  ccoonn  BBuurrrroo                  €€      44,,0000  
Home made bread with garlic butter    

  
BBrrooccccoolleettttii  aall  BBuurrrroo                €€      66,,0000    
In butter baked broccoli with garlic    

  
SSppiinnaaccii  aall  BBuurrrroo                €€      66,,0000  
In butter baked spinach with garlic    

  
PPaattaattee  aall  ffoorrnnoo                €€      44,,0000  
Baked potatoes    

 
 
 



 
 
 
 

  LLEE  PPAASSTTEE  FFRREESSCCHHEE      
Fresh pastas 

  
  
  

CCaannnneelllloonnii  SSppiinnaaccii         €€      1122,,5500  
Dough rolles stuffed with spinach and ricotta  
  

LLaassaaggnnaa  BBoollooggnneessee         €€      1133,,0000  
Lasagna with ground beef, ham en tomato sauce  
  

PPeennnnee  SSoorreennttiinnaa                €€      1111,,5500 
Penne with aubergine, mozzarella en tomato saus    
  

PPeennnnee  ddeelllloo  CChheeff                €€      1122,,0000
o di rucola                                   

    
Penne with gorgonzola and pest
  

PPeennnnee  aallll’’AArrrraabbbbiiaattaa                €€      1100,,5500     
Penne with spicy tomato sauce 
  

PPeennnnee  aall  TToonnnnoo                  €€      1111,,5500
                           

  
Penne with tuna, tomato sauce and capers            

  
SSppaagghheettttii  MMaattrriicciiaannaa                €€      1122,,5500  
Spaghetti with onions, bacon and tomato sauce 
  

SSppaagghheettttii  AAgglliioo,,  OOlliioo e PPeeppee e  rroonncciinoo  n       €€      1100,,0000
es  

  
Spaghetti with garlic, fresh pepper and sun dried tomato
  

SSppaagghheettttii  BBoollooggnneessee                €€      1111,,0000  
paghetti with ground beef in an original tomato sauce    

  
  
  

S
  



 
  
  

      
  

SSppaagghheettttii  aallllaa  CCaarrbboonnaarraa               €€        1111,,0000
cream    

  
Spaghetti with a sauce of bacon, eggs and 
  

SSppaagghheettttii  aallllaa  MMaarriinnaarraa              €€        1122,,5500 
 sauce  

 
Spaghetti with seafood and tomato
  

SSppaagghheettttii  ccoonn  AAgglliioo  ee  SSccaammppii          €€      1155,,0000  
Spaghetti with garlic and prawns 

  
TTaagglliiaatteellllee  aall  SSaallmmoonnee              €€      1122,,5500  
Tagliatelle with salmon and a soft sauce    
  

TTaagglliiaatteellllee  MMaarrii  ee  MMoonnttii              €€      1122,,0000
hrooms  

  
Tagliatelle with a sauce of shrimps, escargots and mus
  

TTaagglliiaatteellllee  FFuunngghhii  PPoorrcciinnii            €€      1166,,0000
eam sauce 

  
Tagliatelle with Porcini mushrooms and cr

  
TTaagglliiaatteellllee  FFiioorreennttiinnaa              €€      1122,,0000  
Tagliatelle with cream, spinach  and ham  
  

TToorrtteelllliinnii  IIll  CCaasstteelllloo                €€      1122,,0000
e Chef                                                                  

  

  
Tortellini with a special sauce of th

TTrriiss  ddii  PPaassttaa          €€      2222,,5500  
hree types of pastas (for two)   

 
 
 

 

T
 



 
  
  
  

    LLEE  NNOOSSTTRREE  CCAARRNNII      
Meat dishes 

  
  
  
  
  

BBiisstteeccccaa  aallllaa  GGrriigglliiaa              €€      1188,,0000  
Sirloin steak grilled with Italian herbs  
  
BBiisstteeccccaa  BBaarroolloo  GGoorrggoonnzzoollaa            €€      2200,,0000  
Sirloin steam with a gorgonzola and red wine sauce  
  
BBiisstteeccccaa  PPiizzzzaaiioollaa              €€      1199,,5500  
Sirloin steak with Italian tomato sauce                               
  
CCoossttoolleettttee  dd’’AAggnneelllloo  aallllaa  GGrriigglliiaa          €€      2200,,5500  
Grilled lamb chops with herbs 
  
CCoossttoolleettttee  dd’’AAggnneelllloo  aall  MMaarrssaallaa          €€      2211,,0000  
Grilled lamb chops Marsala sauce 

  
FFiilleettttoo  dd’’AAggnneelllloo  aall  FFoorrnnoo            €€      2222,,5500  
Lamb fillet from the oven                             

  
FFiilleettttoo  aall  BBaarroolloo              €€      2233,,5500  
Beef tenderloin with a red wine sauce  
  
FFiilleettttoo  aaii  FFuunngghhii  PPoorrcciinnii            €€      2255,,0000  
Beef tenderloin with porcini mushrooms and cream sauce   
  
FFiilleettttoo  aall  PPeeppee  VVeerrddee              €€      2233,,5500  
Beef tenderloin with green pepper sauce  
  



 
 
  

     

  

FFeettttiinnee  aallllaa  RRuuccoollaa              €€      2233,,5500  
Sliced grilled beef with rocket salad and parmesan    
  

FFiilleettttoo  aallllaa  GGoorrggoonnzzoollaa  ee  PPiinnoollii          €€      2244,,0000  

Beef tenderloin with gorgonzola sauce, pine nuts and rocket salad  
  

SSccaallooppppiinnaa  aallllaa  GGoorrggoonnzzoollaa      €€      1188,,5500 
Veal escalope with gorgonzola sauce    
  
SSccaallooppppiinnaa  aaii  FFuunngghhii                €€      1188,,5500  
Veal escalope with mushroom cream sauce   
  
SSccaallooppppiinnaa  aallllaa  FFiinnaannzziieerraa            €€      1188,,5500  
Veal escalope with aubergine, mozzarella and tomato sauce         
  
SSaallttiimmbbooccaa  aallllaa  RRoommaannaa            €€      1199,,5500  
Veal escalope with parma ham and sage 
  
OOssssoobbuuccoo  aallllaa  MMiillaanneessee            €€      1199,,0000  
Italian style veal shank    
  
PPoolllloo  aallllaa  GGrriigglliiaa              €€      1155,,0000  
Grilled chicken breast    
 
PPoolllloo  aallllaa  CCoonnttaaddiinnaa              €€      1166,,  5500                                                               
Chicken breast with ham, cheese, mushroooms and tomato sauce         
  
  
  
  
****OOuurr  mmaaiinn  ddiisshheess  aarree  sseerrvveedd  wwiitthh  ppaassttaa..  FFoorr  tthhee  nnoonn  ppaassttaa  lloovveerrss,,  wwee  ooffffeerr  aa  
cchhooiiccee  ooff  ffrriieess,,  bbaakkeedd  ppoottaattooeess  oorr  ssaallaadd  aass  aa  ssiiddee  ddiisshh.. 

 



 
 
 
 

  PPEESSCCEE      
Fish dishes 

 
 
 

GGaammbbeerroonnii  aallllaa  GGrriigglliiaa            €€      2222,,0000  
Grilled prawns with garlic sauce    
  

IInnvvoollttiinnii  ddii  SSoogglliioollaa                €€      1188,,5500  
Sole fillet with basil sauce, shrimp and tomato sauce    
  

IInnvvoollttiinnii  ddii  SSoogglliioollaa  ccoonn  SSaallmmoonnee          €€      1188,,5500  
Sole fillet with salmon sauce 
  

BBrraannzziinnoo  aallllaa  GGrriigglliiaa              €€      2233,,0000  
Grilled sea bass 
  

OOrraattaa  aallllaa  GGrriigglliiaa              €€      2200,,0000  
Grilled bream with fresh herbs  
  

OOrraattaa  aall  CCaarrttoocccciioo                €€      2211,,5500  
BBrreeaamm  iinn  tthhee  oovveenn                                                                                                                                  
  

PPeessccee  SSppaaddaa  aallllaa  GGrriigglliiaa              €€      1188,,5500  
Grilled sword fish 
  

GGrriigglliiaattaa  ddii  PPeessccee  MMiissttoo        €€      4488,,0000  
Mix of several fish types on the grill (for two) 
  
  
    
  
  
  
  

 



 
 
 
 

     
 
 
 

  
SSaallmmoonnee  aallllaa  GGrriigglliiaa                €€      1166,,0000  
Grilled salmon fillet  
  

SSaallmmoonnee  RRoossaattoo                  €€      1177,,5500  
Grilled salmon fillet with a light dill sauce                                               

 
 
 
 
 
 
 
 

****OOuurr  mmaaiinn  ddiisshheess  aarree  sseerrvveedd  wwiitthh  ppaassttaa..  FFoorr  tthhee  nnoonn  ppaassttaa  lloovveerrss,,  wwee  ooffffeerr  aa  
cchhooiiccee  ooff  ffrriieess,,  bbaakkeedd  ppoottaattooeess  oorr  ssaallaadd  aass  aa  ssiiddee  ddiisshh.. 

 
 
 

 

  EXTRA’S   
Extra pasta         € 3,50 
Extra fries         € 2,50 
Extra mayonnaise        € 0,50 
Extra baked potatoes       € 4,00 
     

 
 
 
 



 
 
 
 

  PPIIZZZZEE    
Pizzas 

 
 

PPiizzzzaa  MMaarrgghheerriittaa                €€    99,,0000  
Tomato sauce, cheese and Italian herbs  
  

PPiizzzzaa  SSaallaammii                  €€    99,,5500  
Tomato sauce, cheese and salami                                                                             
  

PPiizzzzaa  PPrroosscciiuuttttoo                €€    99,,5500  
Tomato sauce, cheese and ham                                                                           
  

PPiizzzzaa  CCaapprriicccciioossaa                €€    1100,,5500  
Tomato sauce, cheese, ham, salami, mushrooms and onions    
  

PPiizzzzaa  iill  CCaasstteelllloo                €€    1111,,0000  
Tomato sauce, cheese, artichokes, spinach, onions and mushrooms  
  

PPiizzzzaa  EEssoottiiccaa                  €€    1100,,0000  
Tomato cheese, cheese, mushrooms, pineapple and peach    
  

PPiizzzzaa  MMaarriinnaarraa                  €€    1133,,5500  
Tomato sauce, garlic and sea food    
  

PPiizzzzaa  TToonnnnoo           €€    1111,,0000  
Tomato sauce, cheese, tuna and onions    
  

PPiizzzzaa  PPaassqquuaallee                  €€    1111,,0000  
Tomato sauce, cheese, ham, salami, peppers and fresh garlic    
  
  

  



 
 
 
 

     
 
 
 

PPiizzzzaa  PPiiccaannttaa                €€    1133,,5500  
Tomato sauce, cheese, spicy salami, gorgonzola, rocket salad  

  
PPiizzzzaa  RRoommaannaa          €€    1100,,0000    
Tomato salad, chees, ham, artichokes and olives  
  

PPiizzzzaa  RRuuccoollaa                  €€    1133,,5500  
Tomato sauce, cheese, Parma ham and rocket salad    
  

PPiizzzzaa  SSiicciilliiaannaa          €€    1100,,0000  
Tomato sauce, cheese,  anchovies, capers and olives  
  

PPiizzzzaa  SSoorrpprreessaa                  €€    1144,,0000  
The ‘surprise’ of our pizza baker or your own pizza wish    
  

PPiizzzzaa  SSoollee  MMiioo          €€    1111,,0000  
Tomato sauce, cheese, ham, spinach, anchovies and raw egg  
  

PPiizzzzaa  aaii  FFoorrmmaaggggii                €€    1111,,0000  
Tomato sauce with 4 types of cheese  
  

PPiizzzzaa  QQuuaattttrroo  SSttaaggiioonnii        €€    1111,,5500  
Tomato sauce, cheese, ham, salami, mushrooms, paprika, artichokes 

 

PPiizzzzaa  HHaawwaaiiii          €€    1100,,0000  
Tomato sauce, cheese, ham, pineapple 

  
PPiizzzzaa  JJaassppeerriioo        €€    1133,,5500  
Tomato sauce, cheese, ham, salami, onions, peppers, garlic and Bolognese 
 
 
 



 
 
 

  I DOLCI E GELATI   
Deserts 

 
 

MMoouussssee  ddii  CCiiooccccoollaattoo         €€      66,,0000 
Home made chocolate mousse 

  
FFoorrmmaaggggii  MMiissttii                  €€      88,,0000  
Combination of different types of Italian cheese    

  
GGeellaattoo  IIll  CCaasstteelllloo       €€      66,,5500  
Ice cream specialty of the house 

  
GGeellaattoo  PPiiccccoolloo                  €€      44,,5500  
Children ice cream with whipped cream 

  
TTiirraammiissuu                    €€      77,,0000  
Home made mascarpone cake      

  
SSoorrbbeettttoo  ddii  LLiimmoonnee                €€      66,,0000  
Lemon sorbet  

  
TTaarrttuuffoo  nneerrrroo                €€      66,,5500  
Chocolate truffel ice cream 

  
TTaarrttuuffoo  bbiiaannccoo                €€      66,,5500  
Vanilla truffel ice cream 
 
CCrreemmee  bbrruulllleeee                €€      66,,5500  

 
DDaammee  BBllaanncchhee                €€      66,,5500  
 



 
 
 
 

    IL CAFFE   
koffie 

 
 

Caffe                    €€      11,,8800 
 
 

Caffe espresso        €€      11,,8800 
 
 

Caffe cappuccino       €€      22,,1100 
 
 

Irish koffie        €€      66,,5500 

With Whisky 
 
French koffie        €€      66,,5500  
With Grand Marnier 
 
Italiaanse koffie        €€      66,,5500 
With Amaretto 
 
Spaanse koffie        €€      66,,5500 
With Tia Maria or 43 liquor 
 
Melk          €€      11,,2200 
 

Thee          €€      11,,8800 
 

Latte Macchiato       €€      22,,8800 

Caffe latte 
 
 
 
 



 
 
 
 

    I DIGESTIVI   
digestieven 

 
 

Mirto di Sardegna       €€      44,,2200 

 
Cuarenta y Tres (liquor 43)      €€      44,,2200 

 
Amaretto         €€      44,,2200 

 
Averna         €€      44,,2200 

 
Fernet Branca        €€      44,,0000 
 
Frangelico         €€      44,,2200 

 
Grappa Giori        €€      44,,1100 
 
Limoncello         €€      44,,0000 

 
Ramazotti         €€      44,,2200 

 
Sambuca         €€      44,,2200 

 
Vecchia Romagna       €€      55,,0000  

 
Whisky Jack Daniels       €€      55,,5500  

 
Whisky Johnnie Walker      €€      44,,5500  

 



 
 
 

     
 
 
Whisky Balantines       €€      44,,5500  

 
Whisky Bailey’s        €€      44,,5500  

 
Tia Maria         €€      44,,2200 

 
Cointreau         €€      44,,2200 

 
Bacardi         €€      44,,2200 

 
Vodka         €€      44,,2200 

 
Grand Marnier        €€      44,,5500 

 
Don Benedictine       €€      44,,2200 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

    IL VINO DELLA CASA   
Home wines 

 
 
            1 liter    ½ liter    ¼ liter per glass 

Bianco    €€      1199,,0000  €€      99,,5500  €€      44,,7755  €€      33,,2255 

white 
 
Rosato    €€      1199,,0000  €€      99,,5500  €€      44,,7755  €€      33,,2255 

rose 
 
Rosso    €€      1199,,0000  €€      99,,5500  €€      44,,7755  €€      33,,2255 

red 
 

 
 
 

    LE BIRRE   
bbeeeerrss  

  
  
 

Brand Pilsener (van de tap)              €€      11,,8855 
 

Wieckse Witte        €€      22,,6600 
 

Moretti (Italiaans bier)              €€      22,,8800 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

    GLI ANALCOLICI   
non-alcoholic drinks 

 
 
Alcohol free beer        €€      22,,5500 
 
Apple juice         €€      11,,8855 
 
Bitter Lemon        €€      11,,8855 
 
Cassis          €€      11,,8855 
 
Jus d’Orange        €€      22,,0000 
 
Litpon Ice Tea        €€      22,,2200 
 
Pepsi Cola         €€      11,,8855 
 
Pepsi Cola Light        €€      11,,8855 
 
Water Castello di Vallio, 1 liter     €€      66,,0000 
 
Seven Up         €€      11,,8855 
 
Sinas          €€      11,,8855 
 
Spa Blauw (flat)        €€      11,,8855 
  
Spa Rood (sparkling)       €€      11,,8855 
 
Tonic          €€      11,,8855 
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